
MENUS 22/23



MENU VERDE. 

TODO AL CENTRO PARA 4 COMENSALES
30€/PAX. ( MINIMO 4 PERSONAS)

TODO AL CENTRO
PLATO DE QUESO MANCHEGO

PLATO SURTIDO DE IBÉRICOS

PARRILLADA DE VERDURAS

WOK DE ARROZ CON GAMBAS, 
GULAS , VERDURAS Y SOJA

SECRETO IBÉRICO CON PATATAS 

CHIPIRONES A LA PLANCHA 
EN SU TINTA CON CEBOLLA CARAMELIZADA

POSTRE
SURTIDO DE POSTRES ARTESANOS AL CENTRO

BEBIDA AL CENTRO
Botella de agua Mineral

Botella de Vino ALTOVELA (Blanco ó Tinto) 



MENU AZUL.
TODO AL CENTRO PARA 4 COMENSALES 

33€/PAX.( MINIMO 4 PERSONAS) 

TODO AL CENTRO
PLATO DE QUESO MANCHEGO

ENSALADA CAPRESSE DE MOZZARELLA, 
TOMATE, PESTO, NUEVES Y ALBAHACA

TOSTITA PAYESA DE AGUACATE, 

ANCHOAS Y SALSA ALBAHACA
WOK DE ARROZ, PECHUGA DE POLLO Y VERDURAS

CROQUETON DE BACALAO (4 UDS)

LOMITOS DE CIERVO ADOBADO
CON BASE DE PANADERAS 

POSTRE AL CENTRO 
SURTIDO DE POSTRES ARTESANOS AL CENTRO

BEBIDA AL CENTRO
Botella de agua Mineral

Botella de Vino ALTOVELA (Blanco ó Tinto)

· 



· 

MENU NARANJA. 

38€/PAX.( MINIMO 4 PERSONAS) 

ENTRANTES AL CENTRO
( CADA 4 COMENSALES)

SURTIDO DE IBÉRICOS

ENSALADA DE SALMÓN Y BACON CRISPI, 
PARMESANO, ESPINACAS Y MERMELADA DE PIÑA

COUS-COUS CON MUSLITOS DE POLLO MARINADOS

CAZÓN EN ADOBO CON ALI OLI Y GUARNICIÓN

CARNE Ó PESCADO A ELEGIR
(POR COMENSAL) 

SECRETO IBÉRICO CON PATATAS 

LUBINA A LA PLANCHA CON VERDURITAS SALTEADAS 

POSTRE Y CAFÉ
SURTIDO DE POSTRES ARTESANOS AL CENTRO

BEBIDA AL CENTRO
Botella de agua Mineral

Botella de Vino ALTOVELA (Blanco ó Tinto) 



MENUS 22/23

CONDICIONES

MENUS A MESA COMPLETA

MINIMO 4 COMENSALES

ALERGIAS E INTOLERANCIAS DEBERÁN SER COMUNICADAS 

CON, AL MENOS, 48 HORAS DE ANTELACION.

LA ELECCION DE SEGUNDOS PLATOS, EN EL CASO DEL MENU NARANJA, 

DEBERÁN SER COMUNICADAS CON, AL MENOS, 48 HORAS DE ANTELACIÓN.

DE NO SER ASÍ, BU TERRAZA SE RESERVA EL DERECHO DE PREPARAR 50€ DE CADA ALTERNATIVA.

TODOS NUESTROS MENÚS INCLUYEN PROMOCIÓN DE PRIMERA COPA A 5,5€ ( NO PREMIUM)


